
Menu du Réveillon de Nöel
APÉRITIF

Mini Brioche farcie d’effiloché de canard, confiture de framboise et
oignon croustillant

Pani puri farci de tartare de thon et algue wakamé

ENTRÉE

Œuf basse température, parmentier de pommes de terre, 
cèpes et dés de foie gras grillés

POISSON

Morue confite, trinxat de chou d'hiver et sauce « llauna »

VIANDE

Lingot de joues de porc basse température, 
patate douce rôtie et sauce truffée

DESSERT
 

Crémeux de recuit, abricots secs, pâte de coing, 
miel de fleur d'oranger et pignons grillés

PETIT FOURS

Cafés et douceurs de Noël

CAVE

Vin blanc Obsequi Perelada
Vin rouge 5 Finques Negre

Cava Privat Brut Nature Reserva


